Трудно представить немца без пива. Знаменитые немецкие сосиски, являются 
неотъемлемым атрибутом к пиву. Заехав в Германию глаза, разбегаются от большого количества пива. Как определится с выбором, какое выбрать?
В средние века именно монахи занимались пивоварением. Первое воспоминание о пиве датируется 763 годом.  В древности монахи очень трепетно относились к пивоварению, вкладывая не только знания, но и свою душу.  

Каждый сорт пива называли именами монашеских орденов. Например, Пауланер и Францисканер  (Paulaner и Franziskaner), по названию местности, где производилось, а также по вкусу и цвету. Разобраться нелегко, порой даже истинным ценителям немецкого пива.
Главное нужно запомнить, что светлое пиво по-немецки Helles, а темное – Dunkel или

Schwarzen. Пиво верхового и низового брожения, пиво крепкое и некрепкое,  подкопченное все это разнообразные технологии производства пива.
Большой популярностью в Северной Германии пользуется светлый Пильзанер (Pilsner или Pils) довольно горькое и крепкое – 4,2 – 6%. Сварил его баварский пивовар Йозеф Гроль, в городе Плзень от сюда и название. 

Темное пиво Альтбир (Altbier или Alt). Содержит 4,8% алкоголя. Прозрачное, с медно-красным оттенком, с устойчивой пеной и ароматным вкусом. 

Если Вы ценители темного пива, то без сомнения  выбирайте Шварцбир (Schwarzbier) крепость 4,8-5%. Темно-коричневого цвета, а пенка кремового. Одним словом, такую красоту словами не передашь – надо попробовать. С виду немного похож на британский ель, но вкус совсем другой – сладковатый с горечью и легкими нотками ванильного, кофейного или шоколадного аромата. Истинный напиток для любимой девушки. От которого не сможет устоять.

Для  любителей пива покрепче подойдет Бокбир  (Bockbier), второе название Штаркбир (крепкое пиво). Бывает  разных сортов  как светлое так, и темное, алкоголя содержится в нем 6-12%.  
Немцы любят сварить пиво в честь праздника. Например, к Рождеству - Вайнахтсбир (Weihnachtsbier), или Мэрцен  (Marzen) – пиво низового брожения ранней весной. Эти сорта называются Фестбир (Festbier). И пьют его на известном фестивале Октоберфеста. Многие спрашивают, почему Октоберфест начинается в сентябре, а не в октябре? Оказывается, Мэрцен хранится полгода и праздник надо начать и пиво что б не пропало, поэтому пьют в сентябре?  Такой он Октоберфест.
Широкий выбор пшеничного пива Вайсбир (Weissbier или Weizen) или Цвикельбир оно же Келлербир (Zwickelbier, Kellerbier), на вид мутное, нефильтрованное и непастеризованное. Очень интересное живое темное пиво, с копченым вкусом называется Раухбир (Rauchbier). Посчастливилось побывать в Кельне, обязательно пейте Кельш  (Kolsch). Ну и если, после всего того Вы, еще попали в Берлин – выбирайте стильный бренд Берлинер Вайсе. Выпить его можно много и не пьянеть ведь алкоголя около 2,8%.
Германия – это, прежде всего страна с большим архитектурным наследием, древней историей, старинными маленькими городишками вместе с древними традициями, веселый и гостеприимный народ, конечно же, с большим ассортиментом немецкого пива.  
Пиво, темное и светлое, 

